Art. Nr. 2.082

Sommelier Deutschland / Rheingau

V'Y'dus i Gutswein

empfiehlt: o «
100% ,SPATBURGUNDER

Jahrgang 2014

Weingut Ein traditionelles
Familienweingut mit hohen Ansprichen. Hier werdanWeine erzeugt, die von Alexander
Freimuth selbst gerne getrunken werden. Traditimhlanovation zu vereinbaren, das ist der
Kern der Betriebsphilosphie des Weinguts, dessalit@isstreben durch die Mitgliedschaft
im Verband der Pradikatsweinguter unterstrichem wkreimuth-Weine sind stets von
reintdnige Eleganz, und sie bestechen durch ewvohagendes Preis-Leistungs-Verhaltnis.
Weinbeschreibung: Eine brillante Frucht und ein sensationelles mda#i- Keine Spur von
dunn und sauer, sondern beerig, samtig, kraftig!

Weit mehr als ein Einstiegswein — der Blaue Spdfimder vom Rheingauer Wein-Giganten
Freimuth. Auf den Punkt gereift. Der Wein zeigiestiefe rubinrote Farbe. Am Gaumen
sind Noten von Sauerkirsch, im Duft rote Beerahaidtvoll mit harmonischem Nachhall.
Feine Tannine stitzen diesen Wein.

Name / Lage: VDP Ortswein

Rebsorte: 100% RIESLING (Jahrgang 2014)

Geschmacksrichtung trocken

Qualitatsstufe: QDbA.

Flascheninhalt: 0,75Liter —

Flaschenverschluss:|  Glasverschluss Weinbaugebiet
Analysewerte: Alkohol: 13,0%Vol. — Saure: 5,3 glRestzucker: 5,3g/I DEUTSCHLAND
Serviertemperatur: 16°-19°C Rheingau
Weinreifung: Mehrere Monate im Barrique aus fragigéher Eiche gelagert Geisenheim
Allergene: Enthalt Sulfite

Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uiidhventhalten

Gourmetempfehlung| Schoner Essensbegleiter zu RleiscRind und Kalb, zu Wild,
auch zu kraftigem Kése ein Genuss. Aber auch Ragsieinischen
Sauerbraten, Rinderbraten, vegetarischem GyrozuiiRasta.
Rezeptempfehlung: Rheingauer Rehrlicken

Bodenart:

Reisepontential: 2019

Bewertungen: Sommelier Vividus: 5,6/6,0 Punkten

Presse:

Herstellef Weingut ,Freimuth, Geisenheimmavw.freimuth-wein.de
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