Der Weg zum guten Wein ...vividus - natirlich ®

eingut Abtho

Mit dem Kopfim Himmel und den Fii3en auf Erden

Art. Nr. 2.283
Deutschland / Rheinhessen

SAuftakt® MONARCH

Jahrgang 2015
QDbA. - trocken

Sommelier Vividus empfiehlt:

AUFTAKT Monarch

Weingut Abthof Die Weinberge bewirtschaftet die Winzerfamilieturaah und umweltschonend uf

begleitet alle Phasen der Weinerzeugung selbse Weine sind daher ,Gutsabfiillungen®, das bedeut

Anbau, Bewirtschaftung der Rebflachen, Handlesein&'2eugung und Abfillung liegen in den Hand
und in der Verantwortung dieser Winzerfamilie.

Geschichte der Rebsort&dUFTAKT -- Neues wagen - Aufbrechen - Auftakt eberEntdeckerlust?
AUFTAKT fir die Sinne, denn dieser AUFTAKT Monar&kein bietet Charakter und einen faszinieren
eigenen Weintyp. Der geringe Ertrag im Weinberigdir Dichte und Kérper. AUFTAKT fir die Natu
denn obwohl noch wenig bekannt, gibt es diese tBidbsorte, die pilzresistent ist, also nicht ge
Pilzkrankheiten gespritzt werden muss und geschuuwdiek Weine hervorbringt. Natur und Ressourg
werden geschont — aber ein Winzer muss an so margtelen umdenken, fir jede Sorte individuell ¢
Fingerspitzengefiihl entwickeln um einen sehr giftesin zu kreieren. Bei diesem Wein stimmt ALLES.

Der Wein: Kompakte, dichte Beerenaromatik gepaart mitefeifanninstruktur. Vollmundig dank stark
Ertragsreduzierung und langer Reifezeit etwa diitéldavon im gebrauchten Eichenfass fur 12 Mon
Ein Duft nach tiefdunklen, reifen Kirschen und Wadgren und einer von Gerbstoffen unterstitz
kraftigen Art pradgen den im Holzfass gelagerten Rteh-Rotwein.
Achtung: Bei diesem Wein wird es nicht bei eineragableiben.
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Name / Lage: Auftakt - Zornheim
Rebsorte: Monarch (Piwi)
Geschmacksrichtung: trocken
Qualitatsstufe: QbA.

Flascheninhalt:

0,75Liter — Flaschenverschlusshideeschluss
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Analysewerte: Alkohol: 13,0 %Vol. — Saure:5,6 giRestzucker: 4,0g/l
Serviertemperatur: Bei 16—18°C am besten zu geniel

Weinreifung: 12 Monate im gebrauchten Eichenfass

Bodenart: Kalk-Mergelboden

Allergene: Enthalt Sulfite

Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uridhventhalten

Gourmetempfehlung:

Ein schoner Essensbegleiten Beispiel zu dunklem Fleisch mit
Rosmarinkartoffeln
vor dem GenieRen aufmachen oder kurrzheradekantieren.

oder gereiftem Kase. Nadbglichkeit 1-2 Stunden

Rezeptempfehlung:

Reifepontential: 2023

Bewertungen: 5,7 /1 6,0 Punkten

Auszeichnungen: 2. PLATZ — Best of Freiburger P2@16

Herstellef Weitere Informationen gibt es auf der Homepage:

Inverkehrbringer

www.weingut-abthof.de
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