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empfiehlt: o

KERNER - Spitlese - lieblich

Jahrgang 2014

Weingut Burgermeister Weber Erbe

Rheinhessische Edelweine vom Weingut Burgermelit&¥eber Erbe
Winzermeister Markus Weber bietet Uber 24 Jahresgmiiche Weinkompetenz. Sejin
Familienweingut, in Rheinhessen, wurde 1938 vomidemn Weber gegriindet und seit 1994
von ihm, in dritter Generation, gefuhrt. Die Rebfig@ betragt 30 Hektar, mit alten Rebsttcken.
Das Weingut wurde immer wieder durch die Landwirtdtskammer auf Landes- und
Bundesebene ausgezeichnet.

Produktinfo

Farblich bewegt sich der Kerner zwischen hellgeit strohgelb. Das Bukett ist etwas
aromatischer als beim Riesling, er ist sdurebefemaromatisch und fruchtig (Birne,
Orangenkonfitiire, Griiner Apfel, Johannisbeere, lga@, Eisbonbon) und manchmal mit
einem leichten Muskatton versehen.

Name / Lage: Ludwigshdher Honigberg
Rebsorte: 100% KERNER (Jahrgang 2014)
Geschmacksrichtung lieblich
Qualitatsstufe: Spétlese
Flascheninhalt: 0,75 Liter — Flaschenverschlussuikark Veinbaugebiet
Analysewerte: Alkohol: 9,8%Vol. — Saure: 5,0 giRestzucker: 44,0g/| DEUTSCHLAND
Serviertemperatur: 8°-11°C Rheinhessen
Weinreifung: Edelstahlbehélter
Bodenart: Keuper
Allergene: Enthalt Sulfite
Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uiidhventhalten
Gourmetempfehlung: Pasteten, Fisch (Forelle) mit leichter, dezenter Sauce, Fasan, :
Rebhuhn und Hase, Lamm, Truthahn, Gans, Ente, Kdse mit 'EMJ\
ausdrucksvollem Geschmack. Aber auch zu: Fruchtdesserts und jj 11
)

stiffen, aromatischen Desserts.
Rezeptempfehlung: Mit Krutern marinierte Forelle Y
Reifepontential: 2022 |
Bewertungen: Sommelier Vividus 5,7/6,0 Punkten f
Presse: e
Auszeichnungen:
Besonderheit:
Herstellef
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