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WEISSBURGUNDER -
.Brussele”

trocken — QbA.
Jahrgang 2(5

Burg Schaubeck — Weingut Graf Adelmanmkuf Burg Schaubeck profitieren die Weinmact
von mehr als 700 Jahren Erfahrung im Weinbau. Diesge Tradition (erste urkundlich
Erwéhnung im Jahr 1297) ist die Grundlage, abeiirhelt entwickelt man sich weiter und
wurde immer wieder Pionierarbeit geleistet. Seitdl&t das Gut im Besitz der Grafen Adelma
Produkt Info
Der Weissburgunder Jahrgang 2014 ist auf leichteéesigem Boden gewachsen, daher &
dezent und frisch; die Saure ist gut eingebundéhe knd Struktur halten sich die Waage. He

und Mirabellen im Aroma, frisch und zupacke®®°® Oechsle. Kaltgarung mit 14 bis 16 Gt
Uber mehrere Wochen. Wegen der Erhaltung von Fisol Frucht im Edelstahltank ausgeba
schonende Filtration mit Kieselgur- und Kerzenfilte

Gringold, Bouqguet von reifem Obst mit pfeffrig miakkscher Note. Anklédnge von Aprikose

WEISSBURGUNDER
TN

R
AUATTEMANE

Name / Lage: Kleinbottwarer Lichtenberg - Brissele

Rebsorte: 100% WEISSBURGUNDER (Jahrgang 2015)

Geschmacksrichtung trocken

Qualitatsstufe: QbA.

Flascheninhalt: 0,75 Liter — FlaschenverschlusehBr Weinbaugebiet
Analysewerte: Alkohol: 12,0%Vol. — Saure: 5,1gRestzucker:3,9 g/l NEUTSCHLAND
Serviertemperatur: 10°-12°C i
Weinreifung: Edelstahlbehalter Wiirttemberg
Bodenart: Keuper, steinig, kiesig

Allergene: Enthalt Sulfite

Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uiidiventhalten

Vegetarisch, Krustentier®aran denken, ein Zander will schwimmen.

Gourmetempfehlung; Der Klassiker zum Spargel; zu gediinstetem Flugsfideftigen Pastete Geflig

Inverkehrbringer www.graf-adelmann.com

Rezeptempfehlung: Knuspriger Zander auf Gemusebett 7
Reifepontential: 2021

Bewertungen: Sommelier Vividus 5,7/6,0 Punkten
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