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Der Weg zum guten Wein ...vividus

Sommelier Art. Nr. 1.027
Vividus Deutschland / Rheinhessen
empfieit ,GELBER ORLEANS*
Autochthone Rebsorte

Jahrgang 2014

bA. - trocken
Weingut Abtshof Die Weinberge bewirtschaftet die Winzerfamili Q

naturnah und umweltschonend und begleiten alle @Phader
Weinerzeugung selbst. Alle Weine sind daher ,Gutshimgen“, das bedeutet: Anbau, Bewirtschaftung
Rebflachen, Handlese, Weinerzeugung und Abflllumgeln in den Handen und in der Verantwortung dig

Winzerfamilie.
Geschichte der Rebsorteie Rebsorte Gelber Orleans ist schon so alt, siasst in Vergessenheit geraten ist. Big

Beginn des 19. Jahrhunderts war der Gelbe Orleanallem in den Spitzenlagen Rheinhessen verbr&ietist eine
auler-gewohnliche, starkwiichsige, und sehr ertidgrespat reifende Rebe, deren Beeren grof3 undctiakg sind.
Durch die spate Reife bringt der Gelbe Orleans itemuahrgéangen, wie 2013, Spitzenqualitdten miemo Lager-
Potenzial hervor.

Schmecken Sie ein Stiick deutsche Weingeschich@as..
Diese Rebsorte ist héchst selten. Obwohl sie eirmmalen meist angebauten Rebsorten gehorte - imah8iundert.
Der Zisterzienser-Orden, zur damaligen Zeit einer lbedeutendsten Weinhandler Europas, baute didssoRe in
ihren Weinbergen an. So kam der Gelbe Orleans wnAtitei in Eberbach/Rheingau auch auf deren kifisten
Gutshof nach Hahnheim. Die Hauptgebiude dieserg@raxistieren noch heute. Das ist im Ubrigen adehGrund,
warum der GroRvater das Weingut ,Abthof* nannte ded Abt die Kutte des Zisterzienser-Ordens tragt.

Weinbeschreibung Dieser Wein ist eine Raritat. Es handelt sichdieser Sorte um weife Friichte und auch W‘EiBWeinbaugebiet
Bluten. Der Charakter erinnert im weitesten Sinneweif3e Burgundersorten. Der Wein ist ausdrucksvoll eimiem DEUTSCHLAND
feinen Sauregehalt. Am Gaumen bleibt eine gewiseenl@keit zurlick. Das Fruchtspektrum des Weineshteion der .

Ananas Uber die Orange bis hin zur Quitte. Rheinhessen

Name / Lage: Gelber Orleans / Hahnheimer Moosberg

Rebsorte: 100% GELBER ORLEANS (Jahrgang 2014) N
Geschmacksrichtung: | trocken »E\lf“ ‘.
Qualitatsstufe: QDbA.
Flascheninhalt: 0,75Liter — Flaschenverschlussuitark 5 - 3
Analysewerte: Alkohol: 12,0%Vol. — Saure: 8,1 giRestzucker: 3,0q/I {1;%1& «
Serviertemperatur: 8°-10°C \;
Weinreifung: Edelstahlbehélter —
Allergene: Enthalt Sulfite

Vegan: Nein, kann Spuren von Eiweil3, Gelatine uridhventhalten

Gourmetempfehlung: Mit seiner zarten Wirze undesaifeinfruchtigen, filigranen Charakter ist dieser

D

Wein ein optimaler Begleiter von Speisen mit Laugpargel oder Krautern. Di
nussigen, vegetativen Komponenten treffen punkigeiim dezente Wirze des
.Gelben Orleans

Rezeptempfehlung: Lauch-Schinken-Omelette”

Reifepontential: 2030

Bewertungen: 5,7/6,0 Punkten

Bodenart: Kalk-Mergelboden

Auszeichnungenn: Gold bei der Berliner Wine Trophy!

Herstellef Weitere Informationen gibt es auf der Homepage:
Inverkehrbringer www.weingut-abthof.de
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