Der Weg zum guten Wein ...vividus

Sommelier Art. Nr. 2.091
Vividus
empfiehlt: Deutschland

Wirttemberc
Burg Schaubeck -
MUSKATTROLLINGER
trocken — QbA.
autochthone Rebsorte

Burg Schaubeck — Weingut Graf Adelmann 3 h,,Brussglct)els
Auf Burg Schaubeck profitieren die Weinmacher voehm anrgang

als 700 Jahren Erfahrung im Weinbau. Diese langdifion (erste urkundliche Erwahnung
Jahr 1297) ist die Grundlage, aber natirlich erkglicman sich weiter und es wurde imn
wieder Pionierarbeit geleistet. Seit 1914 ist dasi@® Besitz der Grafen Adelmann.
Produkt Info: Muskattrollinger (auch Muskat Hamburg genannt)eise sehr spét reifenc
Rotweinsorte mit gro3en Beeren, die bereits 188&ilent wurde. Muskattrollinger gilt heu
als eigenstandige Sorte und wird ebenso wie delliiger hauptséchlich in Wirttembe
angebaut.74° Oechsle. Garung Uber 7 Tage, Ausb&deéistahlgebinde.

Farbe von gedecktem Ziegelrot, Duft von Blutorand@rdamom und griiner Walnussscha

vollmundig — wirzig — nachhaltig im Geschmack, kralle Aromen.
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Name / Lage: Kleinbottwarer Oberer Berg

Rebsorte: 100% MUSKATTROLLINGER (Jahrgang 2013)
Geschmacksrichtung  trocken

Qualitatsstufe: QbA.

Flascheninhalt: 0,75 Liter — FlaschenverschlusshBr

Lrisiote

Inverkehrbringer www.graf-adelmann.com

Analysewerte: Alkohol: 11,5%Vol. — Saure: 4,7gRestzucker:2,5 g/l .
Serviertemperatur: 12°- 14°C e
Weinreifung: Edelstahlbehalter
Bodenart: 20% Muschelkalk, 80% Keuper
Allergene: Enthalt Sulfite
Vegan: Ja Weinbaugebiet
Gourmetempfehlung; Idealer Apéro (kellerkiihl geniefden), zum Braten mit Rosmarin & DEUTSCHLAND
Thymian, ausgezeichnet zu Pizza und Pasta, jungem Parmesan und Wiirttemberg
altem Gouda. -
Rezeptempfehlung: Nudeln mit Bohnen und Filetragout N
Reifepontential: 2022 i e d
Bewertungen: Sommelier Vividus 5,7/6,0 Punkten 5 ‘:\
Presse: i )
Auszeichnungen: L *d
Besonderheit: % @r\\
Herstellef Hersteller/Inverkehrbringer : Weingut Graf Adelmann, i
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